Zalacznik nr 8
REGULAMIN I ZASADY

Otwartych Mistrzostw Polski BBQ 2026

Niniejszy Regulamin okres$la procedury organizacji, przystapienia i udzialu w
Konkursie Otwarte Mistrzostwa Grilla i BBQ organizowanego w Radomiu w dniach 5-6
VI 2026 .

Cel Konkursu

Zwigkszenie atrakcyjnosci i spopularyzowanie technik kulinarnych masarstwa, grilla i BBQ
na terenie Polski. Sprawdzenie umiejetnosci nabytych w trakcie szkolen w BCU GiK Radom.
Wymiana do§wiadczenia i budowanie zawodowych relacji pomi¢dzy uczestnikami
startujagcymi w mistrzostwach.

Organizator Konkursu

Organizatorem Konkursu jest Izba Gospodarcza Gastronomii Polskiej, ktora wyloni w ramach
odrgbnego postepowania Firme, ktéra w imieniu Organizatora odpowiada¢ bedzie za
przygotowanie i przebieg Konkursu. Konkurs odbywa si¢ w ramach jednego z Zadan w
ramach Projektu powotania i dzialania Branzowego Centrum Umiejetnosci, zwanego dalej
,BCU” lub ,,BCU GiK” w obszarze ,,gastronomii i kelnerstwa” w Radomiu opisanym we
wniosku o dofinansowanie Realizacji Zadan nr KPO/25/BCU/W/0024. Konkurs odbywa si¢
we wspolpracy z BCU GiK w Radomiu, Organizacja KCBS z USA oraz Polskim
Stowarzyszeniem Grilla i BBQ.

Zasady Konkursu

Konkurs odbgdzie si¢ zgodnie z zasadami i we wspotpracy z KCBS (Kansas City Barbeque
Society) najwieksza na $wiecie organizacja zajmujacg si¢ zawodami grillowymi (BBQ), z
siedzibg w Kansas City W USA - https://www.kcbs.us

1. Decyzje 1 interpretacje Zasad i Regulamindw KCBS pozostaja do uznania przedstawicieli
KCBS, ktorzy beda obecni w czasie konkursu. Ich decyzje i interpretacje maja charakter
ostateczny w zakresie zgodnym z zasadami.

2. Kazda druzyna bedzie sktadac si¢ z szefa 1 tylu pomocnikow, ilu uzna on za koniecznych.
W druzynie mogg startowac uczniowie w wieku od 14 lat pod opieka osoby doroste;.

3. Kazda druzyna otrzyma okreslong przestrzen kuchenng. Kuchnie, kuchenki, narzedzia /
naczynia, wozki, przyczepy kempingowe, namioty i wszelki inny sprzet (wiacznie z
generatorami) nie moga przekroczy¢ granic przestrzeni kuchennej wyznaczonej dla danej
druzyny. Wszelka obrobka wstepna i BBQ winna by¢ realizowane w ramach wyznaczonej
przestrzeni kuchennej. Druzyny nie mogg korzysta¢ wspdlnie z jakichkolwiek przyznanych
im przestrzeni lub narzedzi kuchennych.

4. Uczestnicy konkursu zapewnig sobie wszelki niezbgdny sprzet i podlaczenie pod energie
elektryczng, z wyjatkiem gdy zatatwia to organizator. Uczestnicy konkursu musza
przestrzega¢ wszystkich przepisoéw dotyczacych wykorzystywania energii elektryczne;,
ognia, itd. W poblizu urzadzen do BBQ powinna znajdowac si¢ gasnica.



5. Po zakonczeniu konkursu druzyny maja obowiazek upewnic sie¢, czy przestrzen kuchenna
wyznaczona dla druzyny jest czysta i schludna. Ogien musi by¢ wygaszony, a caly sprzet
usunigty. Rzeczg nadrzednej wagi jest, aby sprzatanie byto bardzo doktadne. Przestrzen
kuchenna wyznaczona dla druzyny pozostawiona w nieporzadku, z walajacymi si¢ luzno
$mieciami w miejscach innych niz pojemniki na $mieci moze zdyskwalifikowa¢ druzyne z
przysztego uczestnictwa w imprezach organizowanych przez Polskie Stowarzyszenie
Grillai BBQ i KCBS.

6. Do przygotowywania 4 kategorii mistrzowskich mozna uzywac tylko drewna, granulatu
drewnianego lub wegla drzewnego. Zrodta ciepta w postaci gazu lub energii elektrycznej
sa niedozwolone do gotowania lub podtrzymywania temperatury. Gaz lub energia
elektryczna dozwolone sg do rozpalenia ognia, pod warunkiem Ze migso przeznaczone do
konkursu nie znajduje si¢ w/na piecu. Akcesoria elektryczne takie jak szpikulce do rozna,
nawiewy powietrza sg dozwolone. Nie s3 dozwolone zadne otwarte piece lub dotki z
wyjatkiem, gdy zgodzi si¢ na nie organizator konkursu. Ogief nie moze by¢ rozpalony na
ziemi.

7. Wszelkie migso przeznaczone do konkursu zostanie poddane kontroli Oficjalnego
Inspektora Migsa w terminie ustalonym przez organizatora konkursu. Po skontrolowaniu
migsa musi ono pozostawac na terenie konkursowym. Nie mozna rozpocza¢ BBQ z
wykorzystaniem mig¢sa przed kontrolowaniem go przez Oficjalnego Inspektora Migsa. Cale
migso przeznaczone do konkursu powinno by¢ surowe. Niedozwolone jest migso wstepnie
przyprawione, z wyjatkiem wyrobow, ktore sa przygotowane przez producenta lub ktore
sg nastrzykane przez producenta, wedtug wskazan na nalepce, migdzy innymi
wykluczajac: sos teriyaki, pieprz cytrynowy lub masto. Migso konkursowe, ktore nie
spelnia tych wymagan zostanie zdyskwalifikowanie i nie bedzie oceniane. Kiedy
organizator konkursu dostarcza mi¢so, uczestnik konkursu nie ma obowiazku uzywac do
konkursu tylko tego migsa. Jedynym wyjatkiem jest sytuacja w ktdrej organizator
dostarczy migso do wszystkich migsnych kategorii.

Jesli organizator zapewnia wszystkie cztery rodzaje mig¢sa, musi by¢ fair play pod
wzgledem ilos$ci, jakos$ci 1 dystrybucji. Dodatkowo, organizator musi szczegétowo okresli¢
w aplikacji zespotu, w jaki sposob migso zostanie dostarczone, ilo$ci migsa do oraz kiedy
migso zostanie dostarczone. Jesli po otrzymaniu migsa zespdt uwaza, ze jego migso jest
zepsute, powinien zwrdci¢ uwage organizatorowi. Jesli przedstawiciele zgadzajg sie,
organizator musi mie¢ pod rgka dodatkowe migso tej samej marki i jakoSci, aby je zastapic.
Konkursy zapewniajgce wszystkie cztery migsa muszg by¢ zatwierdzone przez Zarzad
KCBS. Migso konkursowe nie spetniajace tych kwalifikacji zostanie zdyskwalifikowane 1
nie bedzie oceniane, nie otrzyma zadnej oceny. Zgodnie z zasadami KCBS w trakcie
zawodow BBQ, kazda druzyna musi przygotowac cztery kategorie migsa zgodnie z
punktem 10 i na urzadzeniu i technika zdefiniowana w punkcie 6. Zabronione jest parzenie
mig¢sa, sous-vide i / lub smazenie w gltebokim thuszczu. Jesli ktérykolwiek z zakazanych
procesOw zostanie wykryty przed rozpoczgciem zawodow, druzyna otrzyma zero punktow.
Jesli zostanie wykryty po rozpoczeciu zawodow, zespot otrzyma jeden (1) punkt we
wszystkich kryteriach. Migso nie moze by¢ ozdobnie wykrojone, oznakowane lub
przedstawione w sposob, ktory umozliwia jego identyfikacje. Niedozwolone jest zwijanie
paskéw migsa w rozyczki. Naruszenia tej zasady beda punktowane jednym (1) punktem
dla wszystkich kryteridéw przyznanym przez kazdego z sze$ciu s¢dziow.



8. Cztery kategorie migsa wg. KCBS

KURCZAK: Kurczaki obejmujg zwykte 1 kukurydziane.
ZEBERKA WIEPRZOWE: Zeberka musza posiada¢ ko§¢. Zabronione sg zeberka
trojkaty.

. WIEPRZOWINA: Wieprzowina jest okreslona jako topatka, wazaca co najmniej pie¢ (5

Ib - funtow) lub (2,30kg) . Wieprzowina powinna by¢ przygotowana w catosci (z koscig
lub bez kosci) 1 nie moze zosta¢ rozdzielona w czasie gotowania. Mi¢so rozdzielone nie
moze wréci¢ do obrobki termiczne;j.

MOSTEK WOLOWY: Moze to by¢ mostek w catosci, jego wezsza lub szersza czgs$ce.
Nie jest dozwolona peklowana wotowina.

9. Dodatkowa Kategoria Konkursowa: ,,Kietbasa grillowa”

10.

a.

Kategorig dobrowolng Otwartych Mistrzostw Polski Grilla i BBQ jest kategoria
,Kietbasa grillowa”

Przedmiotem Konkursu ,,Kietbasa grillowa” jest wykonanie Pracy konkursowej t;.
wyrobu kielbas z wlasnych sktadnikow.

Kielbasa grillowa moze by¢ wykonana w dowolnym rodzaju, w gramaturze, co
najmniej 6 porcji degustacyjnych dla JURY.

Zabrania si¢ uzywania do wyrobu kietbas konserwantow chemicznych.
Dopuszczalny jest wyrob kietbasy $rednio i grubo rozdrobnionej w ostonkach
naturalnych lub sztucznych z migsa wieprzowego lub wieprzowo-wotowego nie
peklowanej, grillowanej, wedzonej lub wedzono — parzone;.

Dopuszczalne jest dodanie do wyrobu kietbasy réznych zidt 1 przypraw.

Kielbasa nie moze posiada¢ elementéw niejadalnych.

Sposob podania jest dowolny (minimum 6 porcji degustacyjnych).

Uczestnik Konkursu zostanie poinformowany telefonicznie lub e-mailowo o
zakwalifikowaniu do udziatu w konkursie w celu wykonania Pracy konkursowe;.
Liczby uczestnikow w Konkursie ,,Kietbasa grillowa” jest ograniczona.

Druzyna, ktorej dotycza dane, udziela Organizatorowi zgody na ich przetwarzanie
poprzez akceptacje zgody na ich przetwarzanie zawartej w tresci oswiadczen pod
Formularzem zgloszeniowym.

Przestanie Formularza zgtoszeniowego jest rOwnoznaczne z wyrazeniem zgody na
warunki uczestnictwa w Konkursie, okreslone w postanowieniach niniejszego
Regulaminu, z ktérymi Uczestnicy Konkursu sg zobowigzane si¢ zapoznac.
Koszty dostarczania i prezentacji Pracy konkursowej ponosi Uczestnik Konkursu
zglaszajac pracg konkursows.

Etapy konkursu. Druzyny moga rozpocza¢ przygotowywanie swoich dan konkursowych
w dniu 5 czerwca 2026 r. po inspekcji migsa. W dniu finalu 6 czerwca 2026 r. nalezy
dostarczy¢ do oceny dania konkursowe do JURY w miejsce wskazane przez
organizator6w na terenie zawodow w ponizszym przedziale czasowym:

Kielbasa grillowa: 11:00

Kurczak: 12.00

Zeberka Wieprzowe: 13.00

Wieprzowina: 14.00

Wolowina - Mostek (Beef Brisket): 15.00



Wyniki konkursu zostang ogloszone przez organizatora w dniu 6 czerwca 2026 1. o
godzinie 17.00.

11. Wszelkie zmiany w turach w czasie lub kolejnosci oceniania poszczeg6lnych kategorii
muszg zosta¢ zatwierdzone przez delegata KCBS. Godziny mogg by¢ ustalone inaczej w
czasie konkursu. Terminy dostarczenia do JURY dan zostang potwierdzone podczas
spotkania kapitanow z organizatorem. Kazda kategoria zostanie oceniona wytacznie w
terminie ustalonym przez organizatora konkursu. Dostepny czas dostarczenia
poszczeg6lnych kategorii do JURY to pig¢ (5) minut przed do pigciu (5) minut po
wyznaczonym terminie bez zadnej dalszej tolerancji. Opdznione przekazanie dan
zostanie ocenione na jeden (1) punkt we wszystkich kryteriach.

a. Dekoracje/przybranie jest mozliwe. Jezeli zostanie zastosowane, nalezy je ograniczy¢
do pokrojonych, posiekanych, poszatkowanych lub catych lisci $wiezej, zielonej
sataty, liSci pietruszki ozdobnej, liSci natki pietruszki i/lub kolendry. Jarmuz, endywia,
satata czerwona, glaby salaty i inne warzywa sg zabronione. Nieprawidlowe
przybranie zostanie ocenione jako jeden (1) w kategorii Wyglad.

b. Sos jest opcjonalnie mozliwy. Jezeli zostanie zastosowany, powinien by¢ wylany
bezposrednio na mig¢so, nie za§ wylany lub przelany do osobnego naczynia. Nie wolno
umieszcza¢ zadnych dodatkowych naczyn z sosami w naczyniu, w ktorym podawane
jest migso konkursowe. Dopuszczalny jest sos z kawatkami migsa. Kawatki nie moga
by¢ wieksze niz mata kostka, w przyblizeniu 1/8 cala na kostke. Naruszenie zasad
dotyczacych sosu skutkuje uzyskaniem jednego (1) punktu w kategorii Wyglad.

c. Migso w poszczeg6lnych kategoriach powinno by¢ dostarczone w zatwierdzonym
przez KCBS naczyniu, ponumerowanym i dostarczonym przez organizatora konkursu.
Numer musi by¢ na gorze naczynia w chwili oddawania pracy.

12. Kontener nie ma prawa by¢ oznakowane w zaden sposob tak, aby nabrato charakteru
wyjatkowego lub dajacego si¢ zidentyfikowa¢. Folia aluminiowa, wykataczki, szpikulce,
inny materiat i/lub nadzienie sg zabronione w naczyniu. Oznakowane potrawy lub
kontenery z powyzej wskazanym oznaczeniem otrzymaja punktacj¢ jeden (1) we
wszystkich kryteriach od wszystkich s¢dziéw jako kara.

13. Kazdy zespdt w trakcie konkursu musi przygotowac co najmniej sze$¢ (6) porcji migsa w
zatwierdzonym pojemniku. Kurczak, wieprzowina i mostek mogg by¢ oddane w postaci
kotletow, drobnych kawatkow, paskoéw lub kostek, w zalezno$ci od tego, co zespot uzna
za whasciwe pod warunkiem, ze bedzie dosy¢ migsa dla szeéciu (6) sedziéw. Zeberka
powinny by¢ oddane z koscig w §rodku. Sedziowie nie majg prawa kroi¢, lub w inny
sposoOb rozdziela¢ kawatkow. Jezeli nie bedzie dosy¢ migsa dla kazdego sedziego, aby
pobrac probke, sedzia dla ktoérego zabraklo migsa wystawi punkt jeden (1) na wszystkie
kryteria, a pozostali sedziowie, chociaz otrzymaja probke, zmienig punktacje za wyglad
na jeden (1).

14. Nastepujace zasady dotyczace higieny, czystosci i bezpieczenstwa beda wymagane:

a. Zakaz uzywania jakichkolwiek wyrobdéw tytoniowych podczas zajmowania si¢
migsem.



b. Utrzymanie w czystosci cztonkdéw zespotu, urzadzen do BBQ 1 przestrzeni kuchenne;j
wyznaczonej dla druzyny.

c. Musza by¢ natozone koszule i buty.

d. Miejsca pracy powinno by¢ zdezynfekowane. Kazdy zespot musi zapewni¢ oddzielny
zbiornik do mycia, ptukania i dezynfekowania sprzgtow uzywanych w trakcie
konkursu.

e. Apteczka pierwszej pomocy nie jest obowigzkowa, z wyjatkiem gdy organizator
konkursu uzna to za konieczne.

f. Przed gotowaniem, migso musi by¢ utrzymywane w temperaturze 40°F (4,44°C) lub
nizsze;j.

g. Po gotowaniu, cate mig¢so:
= musi by¢ przetrzymywane w temperaturze 140°F (60°C) lub powyzej lub
* ugotowane mi¢so winno by¢ ochtodzone w nastepujacy sposob:
= w ciggu 2 godzin z 140°F do 70°F i (60°C do 21,11°C)
= w ciggu 4 godzin z 70°F do 41°F lub mniej (21,11°C do 5°C)

15. Migso, ktore jest ugotowane, prawidtowo ochtodzone, a pdzniej podgrzane do
przechowywania w cieple 1 podania, winno by¢ podgrzane tak, aby jego wszystkie czgsci
osiggnety temperature przynajmniej 165°F (74°C )przez co najmniej 15 sekund.

16. Optaty wpisowe nie obowigzuja.

Walory artystyczne wystepu i gotowanie sg oddzielnymi kwestiami i w ten sposob
zostang one ocenione. Konkretne informacje zostang dostarczone przez organizatora
konkursu, jezeli bedzie przewidziana nagroda za walory artystyczne wystepow.

Przyczyny Dyskwalifikacji i Usuni¢cia Druzyny

1. Dyskwalifikacja dotyczy cztonkow druzyny i/lub go$ci: Druzyna jest odpowiedzialna
wspolnie za, cztonkdéw druzyny i gosci.

a. Uzywanie napojow alkoholowych lub nietrzezwo$¢ w miejscu publicznym z
zaktoceniem spokoju.

b. Podawanie napoi alkoholowych w miejscu publicznym.
c. Uzywanie nielegalnych substancji kontrolowanych.

d. Ordynarny, obrazliwy lub nieakceptowany jezyk lub jezyk powodujacy zaktocenie
porzadku.

e. Nadmierny hatas, migdzy innymi wigcznie z hatasem z glo$nikow, takich jak radia,
odtwarzacze, telewizja, systemy nagtasniania lub sprzet wzmacniajacy, nie beda
dozwolone w czasie przeznaczonym na odpoczynek od godziny 23:00 w wieczory
konkursowe do 7:00 rano, chyba ze co innego zostanie ustalone przez organizatorow.

f. Bojki lub zakidcanie porzadku.



g. Kradziez, nieuczciwos¢, oszukiwanie, wykorzystywanie zabronionych gatunkoéw migsa,
lub jakikolwiek inny nikczemny czyn.

h. Wykorzystywanie gazu lub innych pomocniczych Zrédet ogrzewania w
kuchni/kuchence.

i. Naruszenie ktorej$ z powyzszych zasad.

2. Nadmierne lub state skargi druzyn dotyczace naruszen powyzszych zasad bedg stanowity
podstawe do natychmiastowej dyskwalifikacji z konkursu, czego dokonaja przedstawiciele
KCBS, organizatorzy i/lub ochrona. Ponadto, kazde naruszenie powyzszych zasad winno
by¢ zgloszone zarzadowi KCBS, ktory moze dodatkowo poza powyzsza dyskwalifikacja
nalozy¢ dalsze kary na druzyng, na gtéwnego kucharza i jego cztonkdw, migdzy innymi
wlacznie z dyskwalifikacja z uczestnictwa w wydarzeniach organizowanych przez KCBS
przez okres nieprzekraczajacy pieciu lat.

3. Wszelkie skargi na zaktocenie lub naruszenie spokoju winny by¢ zgloszone Zarzadowi
KCBS.

Objasnienie:

Jezeli produkt zostanie oddany i zdyskwalifikowany, otrzyma punkt jeden (1) we wszystkich
kryteriach. Jezeli druzyna nie odda produktu lub zostanie zdyskwalifikowana i nie uzyska
pozwolenia na oddanie produktu, kategoria tej druzyny nie jest oceniana i nie otrzyma zadnej
punktacji. Jezeli produkt zostanie oddany, a nast¢pnie zdyskwalifikowany ze wzglgedu na
opoznienie, brak kosci w zeberkach, itd., nie zostanie ona oceniona i otrzyma punkt jeden (1)
we wszystkich kryteriach.

Procedury Oceny

Przepisy KCBS pozwalaja jedynie na oceng §lepa. Dania konkursowe (pozycje) zostang
przekazane w naczyniu zatwierdzonym przez KCBS i ponumerowanym, a dostarczonym
przez organizatora konkursu. Naczynie moze by¢ ponownie ponumerowane przez
przedstawiciela konkursu KCBS lub upowazniony personel przed przekazaniem go s¢dziom -
jurorom.

1. Sedziowie nie mogg wspotpracowac (bratac si¢) z druzynami w dniu rozstrzygania
konkursu az do jego zakonczenia.

2. Oceny zostang zrealizowane przez grup¢ s¢dziow certyfikowanych przez KCBS. Oceny
dokonuje 6 jurorow przy jednym stole, w wieku co najmniej 16 lat. Organizator zapewnia
odpowiednig ilo$¢ cztonkéw Jury. Jedynie sedziowie, przedstawiciele konkursu 1
niezbe¢dny personel wsparcia maja prawo przebywac w obszarze przeznaczonym dla

sedziow w czasie procesu oceny. W miejscu wyznaczonym dla sedziéw nie mogg odbywac
si¢ zadne inne procesy.

3. Kazdy sedzia najpierw ustali punktacj¢ za wyglad dla wszystkich probek. Naczynia z
produktami bedg nastepnie przesuwane dookota stotu 1 kazdy sedzia umiesci probke z
kazdego pojemnika w odpowiedniej przegrodzie na pétmisku do oceny. S¢dziowie nie
maja prawa oblizywaé palcow, gdy biorg te probki. Nalezy uzywac recznikow
papierowych, bezzapachowych chusteczek odswiezajacych lub wilgotnych szmatek.



Sedzia nastgpnie wystawi punktacj¢ na kazda pozycje za smak 1 migkkos¢, zanim przejdzie
do nastepnej pozycji.

. System punktowania jest od 2 do 9 - cale pelne cyfry pomiedzy dwa a dziewig¢ moga by¢
uzywane do punktowania pozycji. 9 - doskonaty, 8 - bardzo dobry, 7 -powyzej
przecigtnego, 6 - przecietny, 5 - ponizej przecigtnego, 4 - staby, 3 - niedobry, 2 - niejadalny.

. Punktacja jeden (1) punkt to dyskwalifikacja i wymaga ona zatwierdzenia przez
przedstawicieli konkursu. Podstawy do dyskwalifikacji: Wszyscy sedziowie dadzg jeden
(1) punkt za wyglad w przypadku niezatwierdzonej dekoracji, sosu osobno lub mniej niz 6
probek migsa. Wszyscy sedziowie dadzg jeden (1) punkt za wszystkie kryteria w
przypadku migsa dekoracyjnie przykrojonego, zaznaczonego naczynia z oddawanym
produktem, obcych ciat w naczyniu, nieprawidlowego mig¢sa. Wszyscy sedziowie, ktorzy
nie otrzymaja probki, przyznaja jeden (1) punkt we wszystkich kategoriach.

. Istotne czynniki dla systemu punktacji przy korzystaniu z punktacji KCBS beda
nastepujace: Wyglad - .5600, Smak - 2.2972, Migkkos¢ - 1.1428.

. Najnizsza punktacja zostanie odrzucona. Wyniki zostang zarejestrowane. Jezeli wystapi
rowna ilo$¢ punktow w jednej z kategorii, zostanie ona podzielona przez komputer w
nastepujacy sposob: punktacja zostanie porownana (obliczajac noty wszystkich szesciu
sedziow) biorac pod uwage najwyzsza punktacj¢ taczng w kategoriach smaku, nastgpnie
migkkosci 1 wygladu. Jezeli nadal bedzie rowna punktacja, wowczas najnizsza punktacja,
ktéra zostata odrzucona, zostanie pordwnana, a wyzsza z najnizszych punktacji zmieni
punktacje remisowa. Jezeli nadal punktacja bedzie remisowa, woéwczas komputer rzuci
monety.

7a. W przypadku utraconych, zniszczonych lub brakujacych kart punktowych, pozostale karty
punktowe zostang usrednione w kazdej kategorii i te usrednienia zostang uzyte jako
brakujace punktacje dla zastgpienia kart punktowych. Po uzyskaniu sze$ciu tgcznych kart
punktowych bedzie prowadzona normalna procedura z wykluczeniem najnizszej punktacji.
Te prawidlowe punktacje beda oficjalne dla wszelkich celéw KCBS.

8. Laczna ilo$¢ punktéw na pozycj¢ wyznaczy mistrza w kazdej kategorii migsa.

9. Laczne ilosci punktéw jedynie dla czterech kategorii KCBS ustalg Championa i Vice
Championa, a w przypadku ,,Kietbasy grillowej” miejsce pierwsze, drugie i trzecie.

10. Pula nagrod we wszystkich kategoriach jest o wartosci 33.100,00 PLN. Nagrody zostang
przyznane w nast¢pujacych kategoriach:

1 miejsce - Champion - nagroda o wartosci pieni¢znej 10.000,00 PLN
2 miejsce - Vice Champion - nagroda o wartosci pieni¢znej 6.000,00 PLN

Nagrody o wartoéci pienieznej - w kategoriach: Kurczak, Wieprzowina, Zeberka,
Wolowina:

1 miejsce - 1.000,00 PLN,
2 miejsce - 800,00 PLN,
3 miejsce - 600,00 PLN,



Nagrody o warto$ci pieni¢znej w kategorii Kietbasa grillowa:
1 miejsce - 3.500,00 PLN,
2 miejsce - 2.500,00 PLN,
3 miejsce - 1.500,00 PLN.
Klauzula RODO

Uczestnik Otwartych Mistrzostw Grilla i BBQ podpisujac ponizszy regulamin wyrazaja
ponizszg zgode:

Wyrazam zgode na przetwarzanie moich danych osobowych dla potrzeb niezbednych do
realizacji procesu rekrutacji (zgodnie z ustawg z dnia 10 maja 2018 roku o ochronie danych
osobowych (Dz. Ustaw z 2018, poz. 1000) oraz zgodnie z Rozporzadzeniem Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r.

Podpis organizatora Podpis Szefa zespotu



