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Zatacznik nr 1

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Opracowanie zatozen organizacyjnych i merytorycznych oraz Zorganizowanie i przeprowadzenie |
edycji Konkursu Umiejetnosci Zawodowych, realizowanego w ramach Branzowego Centrum
Umiejetnosci GiK zgodnie z dobrymi praktykami oraz standardami konkurséw umiejetnosci

zawodowych WorldSkills Poland.

I. PRZEDMIOT ZAMOWIENIA:
Przedmiotem zamowienia jest ustuga wykonania ,Opracowania zatozen organizacyjnych i
merytorycznych oraz Zorganizowania i przeprowadzenia | edycji Konkursu Umiejetnosci
Zawodowych, realizowanego w ramach Branzowego Centrum Umiejetnosci GiK zgodnie z
dobrymi praktykami oraz standardami konkurséw umiejetnosci zawodowych WorldSkills
Poland.
1. Przedmiot zamdwienia obejmuje:

1) Opracowanie zatozen organizacyjnych i merytorycznych Konkursu Umiejetnosci
Zawodowych, realizowanego w ramach Branzowego Centrum Umiejetnosci GiK
zgodnie z dobrymi praktykami oraz standardami konkurséw umiejetnosci zawodowych
WorldSkills Poland - Czes¢ 1,

2) Zorganizowanie i przeprowadzenie | edycji Konkursu Umiejetnosci Zawodowych,
realizowanego w ramach Branzowego Centrum Umiejetnosci GiK zgodnie z dobrymi
praktykami oraz standardami konkurséw umiejetnosci zawodowych WorldSkills Poland
- Czesc 2.

2. Konkurs ma charakter ogdlnopolski i zostanie zrealizowany na terenie BCU GiK w

Radomiu.

3. Zakres zamowienia obejmuje przygotowanie petnej dokumentacji niezbednej do
przeprowadzenia konkursu w branzy gastronomicznej (konkurencja: Gotowanie /

Kucharz) w Czesci 1, a nastepnie zorganizowanie i przeprowadzenia konkursu w standardzie
WorldSkills Poland z eliminacjami w ktérych sprawdzona zostanie wiedza zakresu konkurencji z

finatem obejmujgcym przygotowanie Dania gtéwnego z polska rybg w Czesci 2.

Przedmiot zamdwienia stanowi zadanie w ramach konkursu ,Utworzenie i wsparcie
funkcjonowania 120 branzowych centréw umiejetnosci (BCU), realizujgcych koncepcje
centréw doskonalenia zawodowego (CoVes)”.

Il. KODY CPV:
e 79952000-2 - Ustugi w zakresie organizacji imprez
e 80000000-4 - Ustugi edukacyjne i szkoleniowe
e 55000000-0 - Ustugi hotelarskie, restauracyjne i handlu detalicznego
e 55300000-3 - Ustugi restauracyjne i dotyczgce podawania positkéw

lll. SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA:

Przedmiotem zamdwienia jest ustuga wykonania ,,Opracowania zatozen organizacyjnych i
merytorycznych oraz Zorganizowania i przeprowadzenia | edycji Konkursu Umiejetnosci
Zawodowych, realizowanego w ramach Branzowego Centrum Umiejetnosci GiK zgodnie z
dobrymi praktykami oraz standardami konkursdw umiejetnosci zawodowych WorldSkills
Poland na terenie Zaktadu Doskonalenia Zawodowego — Szkoty im. 72 Putku Piechoty (ul.
Saska 4/6) w Radomiu w czerwcu 2026 r., gdzie miesci sie BCU GiK.
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Celem Konkursu jest promocja ksztatcenia zawodowego itworzenie przestrzeni
dla efektywnej wspotpracy biznesu z ksztatceniem zawodowym, skierowanym do
ucznidw i uczennic oraz  nauczycielkii nauczycielek  szkdtiplacowek  prowadzgcych
ksztatcenie zawodowe branzy gastronomicznej, a szczegdlnie do uczestnikow szkolen
prowadzonych w Branzowych Centrach Umiejetnosci z dziedziny Gastronomii i Kelnerstwa.
Konkurs ma wytoni¢ zawodniczki i zawodnikdw na konkurs SkillsPoland, podczas ktdrych
wytaniani sg zawodniczki i zawodnicy na konkursy EuroSkills i WorldSkills. Konkurs ma
stuzy¢ nie tylko wyfonieniu zwyciezcéw, ale przede wszystkim promocji ksztatcenia
zawodowego BCU GiK w Radomiu wsrdd lokalnej mtodziezy, co jest kluczowe dla rozliczenia
wskaznikow Projektu.

Zakres zamowienia obejmuje przygotowanie petnej dokumentacji niezbednej do
przeprowadzenia konkursu w branzy gastronomicznej (konkurencja: Gotowanie / Kucharz), a
nastepnie organizacja i przeprowadzenie | edycji ogdlnopolskiego Konkursu w roku 2026 w
dziedzinie gotowania, w celu wytonienia zawodniczek i zawodnikow na konkurs SkillsPoland.

Czesé 1.

Przedmiotem zamodwienia jest ,Opracowanie zatozen organizacyjnych i merytorycznych
Konkursu Umiejetnosci Zawodowych, realizowanego w ramach Branzowego Centrum
Umiejetnosci GiK zgodnie z dobrymi praktykami oraz standardami konkurséw umiejetnosci
zawodowych WorldSkills Poland”.

Zakres zamdwienia obejmuje:

1. Kompleksowe opracowanie Dokumentacji Konkursowej dla branzy gastronomicznej
konkurenciji ,,Kucharz” obejmujacej:

a) Dokumentacje Techniczng: okreslenie standardu umiejetnosci zgodnie ze
specyfikacjg WorldSkills Poland.

b) Projekt Testowy: opracowanie zadan konkursowych wymagajgcych
znajomosci technik kulinarnych w celu przeprowadzenia Eliminacji.

c) System Oceniania: przygotowanie szczegdtowych kryteridow oceny (pomiarowe;j i
eksperckiej) wraz z gotowymi arkuszami ocen (system punktacji), zaréwno na
Etapie Eliminacji jak rdwniez Finatu.

d) Plan Infrastruktury: przygotowanie wykazu wyposazenia stanowisk, narzedzi oraz
listy surowcow niezbednych do realizacji Finatu w ramach BCU GiK w Radomiu.

e) Regulamin Konkursu: opracowanie Regulaminu i Schematu organizacyjnego
wydarzenia, z uwzglednieniem zasad BHP i etyki zawodowe;.

f) Ankiete na Wybor Nazwy Konkursu realizowanego cyklicznie w BCU GiK w
Radomiu.

2. Opracowana Dokumentacja Konkursowa powinna spetnia¢ kryteria:

a) Petng zgodnos¢ dokumentacji z aktualnymi wymogami SkillsPoland i WorldSkills.

b) Zapewnienie petnej zgodnosci dokumentacji z aktualnymi wymogami Fundacji Rozwoju
Systemu Edukacji (FRSE)

c) Dostosowanie zadan do nowoczesnego zaplecza technologicznego BCU GiK w Radomiu.

d) Zaangazowanie merytoryczne Kadry BCU GiK w Radomiu w procesie wdrazania zatozen
konkursowych.

—
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Czescé 2.

Przedmiotem zamowienia jest kompleksowa Zorganizowanie i przeprowadzenie | edycji
Konkursu Umiejetnosci Zawodowych, realizowanego w ramach Branzowego Centrum
Umiejetnosci GiK zgodnie z dobrymi praktykami oraz standardami konkurséw umiejetnosci
zawodowych WorldSkills Poland. Finat Konkursu planowany jest w lokalu BCU GiK w Radomiu
przygotowanym do przeprowadzenia takiego Wydarzenia, gdzie znajduje sie 8 w petni
wyposazonych stanowisk kucharskich, ktérym dysponuje Zamawiajgcy.

Zakres zamodwienia obejmuje m.in.:

1. Kompleksowe przygotowanie, zarzgdzanie i przeprowadzenie Konkursu oraz bezposredni
nadzér nad jego przebiegiem co obejmuje nastepujace etapy:
1) Zarzadzanie operacyjne
a) Przygotowanie i nadzér nad procesem rekrutacji zawodnikéw z catej Polski,
b) Weryfikacja techniczna stanowisk pracy w BCU GiK w Radomiu,
c) Koordynacja zamdéwien i zakup produktéw spozywczych i surowcéw,
d) Opracowanie systemu nagréd rzeczowych dla Uczestnikdw Finatow
e) Zakup nagréd rzeczowych uwzgledniajgcych motywowanie do rozwijania
kompetencji
f) Zamawiajgcy przewiduje pokrycie kosztéw zaangazowania
Specjalistow/Ekspertéw wraz z pokryciem kosztéw noclegu i dojazdu.

2) Przeprowadzenie Eliminacji
a) Przeprowadzenie Testow z zadan konkursowych wymagajgcych znajomosci
technik kulinarnych
b) Wytonienie Finalistow zgodnie z zaproponowanym Systemem oceniania
3) Zarzadzanie Panelem Ekspertow
a) Powofanie i przeszkolenie komisji sedziowskiej (Jury) w zakresie standardéw oceny
b) Zapewnienie wynagrodzenia dla Sedziéw wraz z pokryciem kosztéw dojazdu i
zakwaterowania
c) Przeprowadzenie odprawy technicznej dla zawodnikéw i opiekundéw
d) Zapewnienie zwrotu kosztéw dojazdu i noclegu dla tych uczestnikéw i opiekundw, ktdrzy
beda tego wymagac.
4) Przeprowadzenie Konkursu
a) Bezposredni nadzdr nad przebiegiem konkurencji w dziedzinie gotowania
b) Zarzadzanie czasem oraz dbatos$¢ o przestrzeganie zasad BHP i higieny (HACCP).
c) Moderowanie procesu oceny i wprowadzanie wynikéw do systemu punktacji.
5) Podsumowanie i Ewaluacja
a) Przygotowanie raportu koricowego z wynikami
b) Wreczenie nagréd
c) Opracowanie rekomendacji dla zawodnikdéw oraz propozycji usprawnien dla kolejnych
edyc;ji (Il edycja 2027 Konkursu)

2. Zapewnienie odpowiednich kryteriow przeprowadzenia Konkursu:

a) Uwzglednienie standardéw sedziowania i organizacji ogdlnopolskich turniejow
kulinarnych.

b) Zagwarantowanie procedur SkillsPoland, co ma skutkowaé, ze | edycja konkursu w BCU
GiK w Radomiu bedzie miata range wydarzenia krajowego, budujgcego prestiz
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placowki.

c) Zapewnienie petnej zgodnosci dokumentacji z aktualnymi wymogami Fundacji Rozwoju Systemu
Edukacji (FRSE)

d) Zaangazowanie merytoryczne Kadry BCU GiK w Radomiu w proces konkursowy w celu
przygotowania samodzielnego kolejnej edycji.

IV. TERMIN REALIZACII:

Przedmiot zamdwienia ( Cze$¢ 1 + Czes¢ 2) bedzie zrealizowany do dnia 28.06.2026 r. Przez
termin wykonania przedmiotu zamodwienia, Zamawiajacy rozumie zakonczenie wszystkich prac
i podpisanie protokotu odbioru koricowego.

Wykonaweca zrealizuje Cze$¢ 1 przedmiotu zamowienia (Czes¢ 1) do dnia 15.06.2026 r. Przez
termin wykonania Czesci 1 przedmiotu zamdwienia, Zamawiajacy rozumie zakonczenie
wszystkich prac dotyczgcych Opracowania zatozen organizacyjnych i merytorycznych Konkursu
i podpisanie protokotu odbioru Czesci 1.

V. DOSWIADCZENIE

Wykonawca posiada doswiadczenie niezbedne do prawidtowej realizacji zamowienia, tj. w
okresie ostatnich 2 lat przed uptywem terminu sktadania ofert (a jezeli okres prowadzenia
dziatalnosci jest krotszy — w tym okresie) zrealizowat nalezycie:

1) co najmniej 1 Projekt opracowywania oficjalnego regulaminu, kryteriéw oceny oraz
dokumentacji techniczno-organizacyjnej, w standardzie WorldSkills Poland, w branzy
gastronomicznej (konkurencja: Gotowanie / Kucharz),

Wykonawca w tym zakresie uzupetnia Zatacznik nr 4 i dotgcza Rekomendacje.

2) co najmniej 1 Projekt doradczy dedykowany dla nauczycieli ksztatcenia zawodowego oraz
ucznidw publicznych szkét gastronomicznych, w tym technikow i szkdt branzowych,
Wykonawca w tym zakresie uzupetnia Zatgcznik nr 4.

3) co najmniej 1 Projekt innowacyjny programdéw nauczania dla szkolnictwa
zawodowego/gastronomicznego.

Wykonawca w tym zakresie uzupetnia Zatgcznik nr 4.

4) co najmniej 1 Projekt opracowania kompleksowych Zadan Testowych dla dyscyplin
kulinarnych, obejmujgcych precyzyjne moduty czasowe, specyfikacje surowcowg oraz
wymagania technologiczne,

Wykonawca w tym zakresie uzupetnia Zatgcznik nr 4 i dotgcza Rekomendacje.
Oferta niespetniajgca wymienionych warunkéw podlega odrzuceniu..

VI. POTENCJAt KADROWY

Wykonawca dysponuje zespotem zdolnym do realizacji zamowienia, obejmujacym co

najmniej:

1) Kierownik projektu - 1 osoba, ktéra posiada doswiadczenie w kompleksowej organizacji,
koordynacji i przeprowadzaniu ogdlnopolskich oraz regionalnych co najmniej 2 konkurséw
kulinarnych, realizowanych w petnym standardzie operacyjnym WorldSkills Poland w okresie
ostatnich 2 lat.

Wykonawca w tym zakresie uzupetnia Zatacznik nr 4 i dotgcza Rekomendacje.

2) Koordynator - 1 osoba, ktéra posiada doswiadczenie w kompleksowej organizacji, koordynacji i
przeprowadzaniu ogdlnopolskich lub regionalnych co najmniej 2 konkurséw kulinarnych, o
tematyce zaproponowanej w Regulaminie konkursu, w okresie ostatnich 3 lat,

Wykonawca w tym zakresie uzupetnia Zatacznik nr 4.

3) Jurorzy -2 osoby, ktdre posiadajg doswiadczenie w pracy przy organizacji ogdlnopolskich lub

regionalnych co najmniej 2 konkurséw kulinarnych, o tematyce zaproponowanej w Regulaminie
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konkursu, w okresie ostatnich 3 lat.
Wykonawca w tym zakresie uzupetnia Zatacznik nr 4.
Oferta niespetniajgca wymienionych warunkéw podlega odrzuceniu.

VIl. ZAPLECZE TECHNICZNE

Wykonawca dysponuje odpowiednig wiedzg i doswiadczeniem technicznym witasnym zeby
przeprowadzi¢ Konkurs, a ewentualne dodatkowe nakfady finansowe dotyczace zaplecza
technicznego Zamawiajgcego, w ktéorym odbywaé ma sie Konkurs pokryje z wtasnych
srodkéw. Finat Konkursu planowany jest w lokalu BCU GiK w Radomiu przygotowanym do
przeprowadzenia takiego Wydarzenia, gdzie znajduje sie 8 w petni wyposazonych stanowisk
kucharskich, ktérym dysponuje Zamawiajgcy. Mozliwa jest wizja lokalna.

Radom, 30.05.2026 .
Izba Gospodarcza Gastronomii Polskiej

ul. Domaniewska 47 lok. 10, 02-672 Warszawa, KRS: 0000851744, NIP: 1231472372.
Osoba do kontaktow: Stawomir Grzyb, e-mail: zmowienia@iggp.pl
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Stawomir Grzyb Patrycja Majer
Prezes Zarzadu Cztonek Zarzadu
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